Vorspeisen

Gartenfrischer, knackiger Salatteller
€5,50

6 Weinbergschnecken im Hauschen und Krauterbutter
€8,90

.Salade de la mer"
mit gebratenen Fischvariationen, [auwarmen
Meeresfrichten, an Krauterdressing und Olivendl
€ 14,90,

Forellenhofplatte mit hausgerauchertem Lachs, Forelle,
Saibling und Aal.
Serviert mit Meerrettich und Salat 1.3
Ab 2 Personen: €59.90

Suppen

Tagessuppe
€4,50

Forellenrahmsuppchen
von der Raucherforelle, abgeschmeckt mit frischen

Krautern der Saison
€ 5.-

Krustentierschaumsiuppchen
mit gebratener Riesengarnele, parfimiert mit einem Schuf3
Cognac



€9,50

Franzosische Bouillabaise
mit Sauce Ajoli dazu frisches Baguette
GrofBe Portion €19-,

Forellenmenii

Rahmsuppchen

von der Raucherforelle mit frischen Krautern
X

Fangfrische Bachforelle

in Mandelbutter, dazu Petersilienkartoffen
b 3

Hausgemachte Profiterolles
gefiullt mit Bourbonvanilleeis und verfeinert

mit heiBer SchokoladensoBel?
%k

3-Gang-Menu
€ 29,90

Aus dem Riucherofen

Aal (100g)
€ 15,-

HeiBB geraucherte Forelle
€ 16,90



HeiB geraucherter Saibling
€ 18,90

Hierzu reichen wir Ihnen Sahnemeerrettich?,
Salzkartoffeln und ein Bouquet aus
marktfrischem Salat

Spezialititen vom
,Waldhotel Forellenhof"

Fangfrische Bachforelle

... Blau" aus dem Gemusesud € 15,90
...in Butter gebraten €16,50
...in Mandelbutter € 17,90
...oder in der Folie mit frischen Krautern der
Saison €17,80

Bachsaibling

... Blau™ aus dem Gemusesud € 17,90
...in Butter gebraten €18.90
...in Mandelbutter € 19,90
...oder in der Folie mit frischen Krautern der
Saison € 19.80



Dazu reichen wir Butterkartoffeln und ein
Salatbouquet

Riesengarnelen und

JakobsmuschelspieBB

auf Gemusenudeln und Zitronenbutter
€ 25,90

Alle Preise enthalten die gesetzliche Mwst. &
Bedienungsgeld

1)Konservierungsstoffe 2) Farbstoff 3)Antioxidationsmittel 4)
Geschmacksverstarker 5) SiiBungsmittel

Fleischgerichte

Tafelspitz
mit Meerettichsof3el, serviert mit
Kartoffeln

€ 13,90

Ruckensteak vom argentinischen Rind
auf Cognac-PfeffersoBe, dazu Speckbohnen
und Herzoginnenkartoffeln

€ 19,90



Medaillons vom Jungschweinfilet
auf frischer ChampignonrahmsoBe,
Karottengemuse und hausgemachten
Krauterspatzle

€ 19,90

Zartes Maispoulardenbriistchen
auf Morchelrahmsof3e, mit frischem
Gemiuse vom Markt, dazu hausgemachte
Spatzle

€ 23,90

Alle Preise enthalten die gesetzliche Mwst. &
Bedienungsgeld

1)Konservierungsstoffe 2) Farbstoff 3)Antioxidationsmittel 4)
Geschmacksverstarker 5) SiiBungsmittel

Vegetarische Gerichte

~Forellenhof Spatzle-Pfanne"
mit knackig gebratenem Gemise,
hausgemachten Spatzle und Kase!l
gratiniert
€ 10,50

Omlette



mit knackigen Gemusewaiirfeln, in
TomatensoBe
€ 10,50

Fur unsere kleinen Gaste (bis 8 Jahre)

~sSuperman”
Saftige, frittierte Chickennuggets mit

Pommes
€6

~Asterix™

Spatzle mit leckerer RahmsoBe
€6
~Rumpelstilzchen"
Kleines paniertes Schweineschnitzel mit

Pommes

€7

Alle Preise enthalten die gesetzliche Mwst. &
Bedienungsgeld

1)Konservierungsstoffe 2) Farbstoff 3)Antioxidationsmittel 4)
Geschmacksverstarker 5) SiiBungsmittel

Desserts

Gemischtes Eis (3Kugeln)



€ 3,-
Mit Sahne
€4,-

Wir haben auch verschiedene Eissorten:
-Vanilleeis -Schokoladeneis -Erdbeereis
-Hasselnusseis -Espressokrokanteis

Creme Bruleé
flambiert mit braunem Zucker
€ 6,50

Gefillte Profilteroles
mit Vanilleeis gefullt und mit
SchokoladensofB3el’ ummantelt
€ 6,90

~HeilBe Liebe"
heiBe Himbeeren mit Vanilleeis!/®
€ 6,50

Unser Dessertteller ,,Forellenhof"
Espresso mit kleinen hausgemachten
Kostlichkeiten aus der Welt der Patisserie
€9,-

Alle Preise enthalten die gesetzliche Mwst. &
Bedienungsgeld



1)Konservierungsstoffe 2) Farbstoff 3)Antioxidationsmittel 4)
Geschmacksverstarker 5) SiiBungsmittel



